
Livret de Noël
2025

pré-commandez gourmand

NOËL
SOUS LES

COTILLONS

Du 6 au 14 décembre 2025

1 POCHETTE  
CHOCOLATÉE 
OFFERTE*
* Pour tout achat égal ou supérieur à 70€  
1 o�re par foyer et par jour, dans la limite des 
disponibilités



L’apéritif & Les entrées

Saumon fumé en seine-et-marne
fumaisons provinoises
4 tranches - 250g                                         23,95€/p

 

7 tranches - 500g                                         46,50€/p
 

14 tranches - 1 kg                                        87,50€/p
 

Caviar d’Aquitaine
Pot 30g  63,50€/p

 
 

Pot 50g 109,00€/p
 

 

Pot 100g 199,50€/p
 

 

Huitres d’Oléron
patrice aubrière
Bourriche d’huîtres n°2
24 huîtres 

25,95€/p
 

 

Bourriche d’huîtres n°3
24 huîtres 23,95€/p 

 

Oeufs de Poisson & Taramas
Oeufs de lompe - 100g       6,49€/p    rouge                      noir

 

Tarama rose - 90g                                                              3,29€/p
 

Tarama à la poutargue - 90g.                                        5,49€/p
 

Tarama à la tru�e d’été - 90g                                      4,75€/p
 

Tarama au crabe - 90g                                                    4,19€/p
 

Tarama au piment d’Espelette - 90g                        3,95€/p
 

Tartinade aux algues - 90g                                             3,99€/p
 

Blinis X16 - 135g                                                                 2,95€/p
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*Sans acompte

 

 

 



Canards et foies gras
du sud ouest

Foie gras mi-cuit à l’ancienne Label Rouge
Ballotin de 200 à 250g 149,00€/kg

 

 

Ballotin de 500 à 600g  149,00€/kg 
 

Duo de foie gras mi cuit
2 x 35g 11,50€/p 

 

Lot de 3 tournedos de canard  
au foie gras - 270g  

14,95€/p
 

 

Magret de canard
400g env. 

24,95€/kg
 

 

Foie gras entier
500g  49,00€/p

Foie gras crue éveiné
450 à 550g 69,50€/kg 

 

ESCARGOTS
Janic, Seine-et-Marne
Assiette 12 escargots frais
Cuisinés en coquilles 

10,90€/p
 

 

Assiette 12 feuilletés escargots frais
Cuisinés  

11,50€/p
 

 

Entrées charcutières
Feuilleté ourson
Jambon fromage - 90g  2,69€/p

 
 

Coquille saint-Jacques 
Cuisinée à la Normande - 190g 5,99€/p

 
 

Bouchée au ris de veau - 190g                             4,99€/p     
 

 

ESCARGOTS DE BOURGOGNE 
La douzaine - taille « belle grosseur »

  7,50€/p
 

 

La poche de 60 - taille « belle grosseur »     35,00€/p
 

 

 

 

*Sans acompte



Viande rouge
Viande élevée à Châteauneuf - Pas-de-Calais

Rôti filet de boeuf ficelé 60,80€/kg
 

 

Rôti de veau - 800g env. 41,60€/kg
 

 

Gigot d’agneau - 1.5kg env. 40,80€/kg
 

 

Tournedos boeuf  - filet 64,00€/kg 
 

 

Autres morceaux,  
nous consulter

le coeur de repas

Aligot de l’Aubrac à la tru�e noire - 300g 11,45€/p
 

 

Farce fine aux tru�es - barquette de 400g env.  34,90€/kg
 

 

Farce fine aux porto - barquette de 400g env.  27,50€/kg
 

 

Boudin blanc tru�é - à commander par pièce, 1p = 130g  23,95€/kg
 

 

Boudin blanc au porto - à commander par pièce, 1p = 130g  16,95€/kg
 

 

Gratin de légumes d’antan et girolles  - barquette de 150g  4,50€/p
 

 

Pommes dauphines  18,95€/kg
 

 

gibier de chasse française
PICARDIE VENAISON
Faisan coq - prêt à cuire - 1p = 800g env.    18,90€/p 

 
 

Rôti de chevreuil - cuissot bardé  44,90€/kg 
 

 

Pavé de cerf - 4 pièces de 150g   45,90€/kg
 

 

Rôti de sanglier - cuissot - 1.2kg env.   36,90€/kg
 

 

Rôti de cerf - cuissot bardé - 1.2kg env.   42,90€/kg
 

 

*Sans acompte



les volailles

Volaille farcie - Arrivage à partir du 19 décembre 2025

Pintade semi-désossée farcie épices de Noël - 1.2kg env.  29,95€/kg 

Rôti de filet de dinde farci forestière - 1kg env.  26,95€/kg 

Canette semi désossée à l’orange - 1.4kg env. 29,90€/kg 

Paupiette de chapon farcie morilles armagnac - 1p = 200g 35,95€/kg 

Rôti de poularde farci girolles - 1.2kg env.  49,50€/kg 

Rôti de chapon farci morilles - 1.4kg env. 49,50€/kg 

Rôti de chapon farci foie gras - 1.4kg env. 49,50€/kg 

Petit farci de pintade aux marrons - 180g env. 32,90€/kg 

Caille crapaudine farcie aux morilles- 150g env. 32,95€/kg  

Caille farcie aux raisin et cognac - 200g env. 19,00€/kg  

Rôti de pintade farcie aux pommes caramelisées - 1.1 kg env. 29,90€/kg  

Rôti de pintade farcie aux morilles - 1.1 kg env. 29,90€/kg  

Rôti de chapon farci aux cèpes - 1.4 ou 3kg 36,95€/kg  

Chapon race blanche pattes bleues - 2.8 à 3kg env. 24,95€/kg 

Chapon race jaune - 3 à 3.8kg env.   18,95€/kg 

Dinde - 4 à 5.5kg env.   19,95€/kg 

Oie -  4 à 6kg env. uniquement sur commande 
Arrivage à partir du 19 décembre 2025 21,95€/kg  

Coq - 3 à 4kg env.    9,45€/kg 

Poularde - 1.8 à 2.5kg env.   16,75€/kg 

Pintade chaponnée - 1.7 à 2.5kg env. 23,95€/kg 

Poulet - 1.8 à 2.5 kg env.  8,99€/kg  

Canard -  à rôtir 3 à 3.5kg env.   14,95€/kg 

Canette - 1.8 à 2.2kg env.   13,95€/kg 

Poule - 2 à 2.8kg env. 7,90€/kg  



plateau seine-et-marne - 810g

Fougerus, Triple Crème P’tit Saint Faron, Brie de 
Meaux AOP, Crottin de Chèvre et Tomme de Chèvre.

 24,90€ /p 
  

Les plateaux de fromages 

Pour d’autres plateaux, nous consulter

plateau de Noël 
sur ardoise 
- 1,36 kg
Brillat-Savarin, Comté 12 
mois, Roquefort, Crottin 
de Chèvre, Camembert, 
Brie de Meaux, Tome de 
Savoie, Saint-Nectaire, 
Gouda aux Truffes et 
ardoise.

46,50€ /p 
  

Plateau  
délice  - 580g

Brie de Meaux, Tome 
de Savoie, Crottin de 
Chèvre, Saint-Nectaire, 
Roquefort, Comté 18-24 
mois, Brillat-Savarin.  

 

 16,90€ /p 
  

Plateau ROND 
Apéritif - 530g

19,90€ /p 
  

Les Bûches Glacées de Noël 
5/6 pers : 29,90€ /p               10/12 pers : 42,90€ /p

Ferme des Petits Bois - Seine-et-Marne

L’Intense, tout chocolat                              5/6 pers                           10/12 pers

La Chaleureuse, pomme et caramel         5/6 pers                           10/12 pers

L’Essentielle, vanille et cassis                    5/6 pers                            10/12 pers

L’Elegante, framboise et coquelicot           5/6 pers                           10/12 pers

La Passionnée, mangue et passion            5/6 pers                           10/12 pers

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

& Mix Apéritifs



les compositions festives
sur-mesure

prêtes-à-offrir

Noël en      
Seine-et-Marne
Bière de Noël La Gâtine, 
biscuits de Noël P’tits 
Rocs, chocolats friture 
Cœur de Choc.  

17,90 € 
  

fruits de fête
Composées par nos soins 
de fruits de saison.
8 fruits di�érents pour 6 à 8 pers.
Possibilité autres paniers, nous 
consulter.   

19,90 € 
  

+ de 2000 

références 

régionales De bons chocolats de grandes maisons, de 
belles bouteilles de vins, champagnes, miels, 
corbeilles de fruits colorées... Nous vous 
proposons une large sélection de produits 
savoureux, alliant qualité et savoir-faire de 
nos régions, à o�rir à votre famille, votre 
entourage, vos clients ou collaborateurs...

Que vous optiez pour un co�ret sur-mesure 
ou prêt-à-offrir, nous vous guidons dans 
notre merveilleux univers pour être au plus 
près de vos envies et de votre budget grâce à 
nos paniers, proposés dès 10€.

Féerie de Noël

Une superbe sélection 
de produits festifs pour 
un cadeau gourmand et 
authentique ; tru�es en 
chocolat, gâteau de Noël ...  

55,90 € 
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Du Vendredi 19 au Mardi 23 déc : 9H30-19H
Mercredi 24 déc : 9H30-17H
Jeudi 25 déc : FERMÉ

Du Vendredi 26 au Mardi 30 déc : 9H30-19H
Mercredi 31 déc : 9H30-17H
Jeudi 1er janvier : FERMÉ

RGPD : depuis le 25 mai 2018, nous appliquons la nouvelle réglementation europeenne sur la protection des données person-
nelles. À tout moment, vous pouvez demander que vos données soient e�acées de notre base par mail ou par courrier.

bon de commande : sur place, par email ou tel

À nous renvoyer accompagné d’un chèque d’arrhes :
Pour Noël, avant le 22 décembre - Pour le Nouvel An, avant le 29 décembre

Nom :. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Prénom :. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Adresse :. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Ville :. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   Code postal :. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Mail :. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Numéro de téléphone :. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Date à laquelle vous prendrez votre commande : . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  /  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  / . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Nombre : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  x 10€                    Total : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Souhaitez-vous recevoir notre newsletter ?     Oui     Non

HORAIRES HABITUELS

Semaines de Noël 1 Allée des Tilleuls
77170 Coubert

01 64 06 60 99

magasin@lafermedecoubert.com
www.lafermedecoubertmagasin.com

Ici


